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La finca De Anitas esta ubicada en el término
municipal de Carmona (Sevilla). Fue adquirida en
su dia por Luxor F2 para la cria de caballos PRE.
En 2018 se ha reinventado y es una plantacion
tradicional de olivar de la variedad picual, con
certificacion de Agricultura Ecolégica por parte de
SOHISCERT, empresa autorizada para este fin. Con
una plantacion de 1.491 olivos distribuidos de
manera tradicional 5x7 metros, se sigue el proceso
de cuidado y conservacion que dictan las normas
de la agricultura ecoldgica, ya que se apuesta por
un consumo saludable y respetuoso con el
medioambiente.
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Aceite De ANITA es un AOVE Ecolégico de calidad
Gourmet. Su nombre es un homenaje tanto a la
madre como a la nieta del productor de esta
actividad olivarera, Joaquin Fernandez Cepedello.
Con unas propiedades muy saludables y con
personalidad propia. Es una variedad picual muy
equilibrada, ideal para ensaladas, carpaccios, tostas,
tostadas, conservas y elaboraciones de cualquier
tipo.

Los formatos que trabajamos son idéneos para
desgustar este maghnifico oro liquido.

Es un producto de calidad para los paladares mas
exigentes. Es perfecto para consumir en crudo,
regalar, o para detalles de celebraciones, que no
dejara indiferente a nadie.
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Cata Gourmet
Zumo 100% natural. Frutado E I a bo ra C I é h S a I u d En las mesas de los

verde intenso, con aromas ] _ ) hogares y de los CHEFS
herbaceos a alcachofa, Flor de aceite de Contiene polifenoles mas auténticos, que

tomate y alcaucil. categoria superior que previenen que las combinandolo, solo con
Equilibrado en boca, con obteni.do de aceitunas grasas se oxiden en el productos de la mas alta
amargo y picante ligero que recogidas a mano, de torrente sanguineo y calidad, obtienen sabores
dejan un agradable gusto cosecha tempranay obstruyan los vasos. Unicos para los paladares
persistente. molturadas el mismo Este aceite es la maés exclusivos y exigentes
dia de su recoleccioén. apuesta mas saludable
AOVE de 1° prensa, y beneficiosa para la
extraccion en frioy salud, base de |la DIETA ——

suave filtrado. MEDITERRANEA.



Con su peculiar aroma, sabor increible e infima acidez, las
aceitunas tempranas, recogidas una a una en la Finca De
Anitas, han conquistado los paladares mas exigentes. Ya
en su primera cosecha, conseguia posicionarse con la
medalla de oro, tanto en el certamen internacional
celebrado en Nueva York (NYIOOC), como en la
competicion internacional de Tokyo (Olive Japan),
impresionando de esta manera a expertos sumilleres de
todo el mundo.

De igual manera, la segunda cosecha ha sido aun mejor,
habiendo conseguido una puntuacién de 9,5 sobre 10 por
la prestigiosa Guia [ber Oleum (Jaén), confirmandose, asi
como el mejor AOVE de Espafia 2022 de su categoria.

A todo ello hay que sumar el oro conseguido en la Global
Olive Oil Awards (GOOA Berlin). Y el oro del certamen de
Dubai OOC 2022.
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Aceite Ecolégico De ANITA 500ml.
Vinagre Ecolégico de Jerez 250ml.
Sal Rosa del Himalaya 200gr.
Para mantener la maxima calidad y todas las propiedades de nuestro
AOVE Ecolégico De ANITA, embotellamos de forma individualizada
para cada cliente. Las botellas son de cristal opaco para preservar el
aceite de la luz y para hacerlas mas exclusivas, estas estan numeradas.
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Contacta con nosotros

Pol. Ind. La Red Norte, C/6, parcela 54, nave 13,
41500 Alcala de Guadaira (Sevilla)

© +34 675 934 957

comunicacion@aceitedeanita.com

l@l @aceitedeanita
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